FISCH CURRYS

Machli Curry ... 15,50

Lachsfilet in hauseigenem Curry mit frischem Ingwer
und Knoblauch nach Bengali Art

Jhinga CUPPY 18,50«

Black Tiger Riesengarnelen in einer speziellen Sauce aus frischen
Tomaten, Ingwer, Knoblauch und Zitrone, verfeinert mit Koriander

Jhiana Masala ... 18,90

Black Tiger Riesengarnelen gebraten nach Punjabi Art

Jhiana Malai Curry ... 18,50¢

Black Tiger Riesengarnelen’in einem Nuss-Curry nach Goa Art

Jhinga Khata-Mitha ... 18,50¢

SUB-Saure Black Tiger Riesengarnelen mit
Cashewnlssen nach Art des Hauses

Jhinga Madras ... 18,50

Black Tiger Garnelen in einer wirzigen Tomaten-Kokoss-Curry-
Sauce mit Erbsen und Kartoffeln, verfeinert mit Kokossraspeln

BIRYANIS

Delhi Biryani ... 11,90

Luftiger Basmati Reis, gebraten mit frischem Gemdise,
Nussen, Rosienen und feinen Gewlrzen

Chicken Biryani ... 13,50¢

Gebratener Basmati Reis mit Hahnchenbrustfilet,
verfeinert mit Cashewndiissen

H\édr'abadi Bir\éani .................................... 14,50

Gebratener Basmati Reis mit zartem Lammfleisch,
verfeinert mit Cashewnissen

Spezial Nawabi Biryani ... 18,50«
Gebratener Basmati Reis mit zartem Hahnchenbrustfilet,
Lammlfeisch, Black Tiger Riesengarnelen,

verfeinert mit Cashewndisse

Kashmiri Pulau ... 12,90

Gebratener Basmati Reis mit Friichten, serviert mit
hausgemachtem Rahmkase, Rosienen und Nissen (StR)

Jhinga Biryani ... 18,90«

Gebratener Basmati Reis mit Black Tiger Riesengarnelen,
abgeschmeckt mit CashewnUissen

TRNDOORI SIGNATURES

Paneer Tikka ..., 14,50

Hausgemachter Rahmkase, mariniert in Joghurt und
herzhaften Gewdirzen mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten

Tandoori Murgh ... 14,50

Hahnchenkeule, eigelegt in einer wiirzigen Tandoori
Marinade aus Joghurt und nordindischen GewdUrzen

Murgh Tikka ... 14,90
Saftiges Hahnchenbrustfilet, mariniert mit einer herzhaften
Gewdirzmischung und Joghurt aus dem Lehmofen,

dazu hausgemachte Sauce

Mur‘%h Malai Tikka ... 14,90
Zartes Hahnchenbrustfilet, eingelegt in einer
ngwer-Joghurt-Kardamom Marinade, serviert auf einer

heiBen Platte

Lamb Chops ... 19,90«

Saftige Lammkotelettes, eingelegt in einer pikanten
Gewdrzmischung

Shahi Seekh Kebab ... ... 14,90
Lammhackfleisch, abgeschmeckt mit aromatischen Gewtirzen
Lamm Achari Tikka ... .. 16,90

Saftiges Lammfleisch Wiirfel (Tikka), eigelegt in einer pikanten
Gewdlrzmischung mit Pickles

Spezial Mix Kebab ... 25,90«

Eine Zusammenstellung aus Tandoori Murgh, Lamm Tikka, Murgh
Malai Tikka, Lamm Seekh Kebab, Fisch Tikka und Jhinga Tandoori,
serviert auf einer heil3en Platte mit hausgemachter Sauce

Jhinga Tandoori ... 29,50e

Geschalte Black Tiger Riesengarnelen, eingelegt in einer
speziellen Mischung aus Krautern und Gewdirzen

Amritsari Machli Tandoori ................ 24,50«

Lachsfilet, mariniert in einer hauseigener Joghurtsauce,
serviert auf einem Basmati Reis Bett

Offnungszeiten & Kontakt

Mo. - Do.: 11:30 Uhr - 14:30 Uhr
17:00 Uhr - 22:00 Uhr \.

Fr.: 11:30 Uhr - 14:30 Uhr 05651 33 788 07
17:00 Uhr - 23:00 Uhr

Samstag: 12:00 Uhr - 23:00 Uhr 9

So. & PreuBenplatz 1
Feiertage: 12:00 Uhr-22:00 Uhr 37269 Eschwege

TRNDOORI NARN

PlainNaan ... ... ... 3,90«
Luftig-leichtes Brot

ButterNaan ... ... 4,50
Luftig-leichtes Brot, frisch gebacken, mit Butter verfeinert
ChiliNaan ... ... 3,90«
Luftig-leichtes Brot, mit frischen Chilis

Knoblauch Naan ... ... ... ... 3,90«
Luftig-leichtes Brot mit frischem Knoblauch

Peschawari Naan ... 4,50
Luftig-leichtes Brot mit Nissen, verfeinert mit einer stiBen Note
PaneerNaan ... ... 4,50
Luftig-leichtes Brot mit hausgemachtem Rahmkase
PudinaNaan ... ... 3,50e
Luftig-leichtes Broot mit frischer Minze

Kashmiri Naan ... ... 5,90«
Luftig-leichtes Brot mit CashewnUssen, Pistazien,

Rosienen und Frichten

Laccha Parantha ... 3,50
Geschichtetes Vollkornmehlbrot mit Ghee

Roti ..l 2,50
Vollkornmehlbrot (Vegan)

Butter Roti ...l 2,90

Vollkornmehlbrot mit Butter

Zusatzstoffe

1. Farbstoffe, 2. mit Konservierungsstoffe, 3. mit Nitritpokelsalz, 4. mit Phosphat,
5. mit Gemschmacksverstarker, 6. mit Antioxidationsmittel, 7. mit SGBungsmittel,
8. enthalt eine Phenylalaninguelle,9. Geschwefelt, 10. Geschwarzt,

11. Enthélt Koffein (fir Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen),
12. Chininhaltig, 13. Genteschnich verandert, 14. aus Fleischstticken
zusammengeflgt, 15. Taurinhaltig, 6. mit Krebsfleischimitat,

17. mit S&durungsmittel, 18. mit Stabilisatoren, 19. gerduchert,

20. mit einer Zuckerart und StBungsmittel(n), 21. kann bei GbermaBigen
Verzehr abflihrend wirken, 22. gewachst.

Allergene

A. Glutenhaltiges Getreide, Al. enthalt Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen)

A2. enthélt Roggen, A3. enthalt Gerste, A4. enthélt Hafer, B. Krebstiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse,C. Eier und daraus gewonnen Erzeugnisse, D. Fische und
daraus gewonnen Erzeugnisse,E. Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse,

F. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, G. Milch und daraus gewonnene
Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), H. Schalenfriichte sowie daraus gewonnene
Erzeugnisse, H1. enthalt Mandeln, H2. enthalt HaselnUsse, H3. enthalt Walnusse

H4. enthalt CashewnUsse, H5. enthélt Pecanniisse, Hé. enthalt Parantsse,
H7. enthalt Pistazien,H8. enthalt MacadamianUsse, |. Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, J. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse,

K. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, L. Schwefeldioxid und Sulphite,

M. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse,
N. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

Indie
Mouse

AUSSER-HAUS-KARTE

Tel. 05651 33 788 07

Montag bis Freitag (Werktags)
Alle Veg.-Gerichte 9,90¢
Alle Chicken-Gerichte 9,90¢
Alle Vegan-Gerichte 9,90¢

Eschwege ab 35€
AuBerhalb bis 5 km aufpreis 3€
AuBerhalb bis 10 km aufpreis 4€

CATERING

Wir bieten Catering und Veranstaltungs-
Service fiir jede Art von Feier an.

Preulenplatz 1 « 37269 Eschwege




Saacer nac, Wetil:

o TRRTERS

Samosas Cemise Teigtaschen gefillt mit einer...... 5,1 Oe
Kartoffel-Erbsen Fullung

Keema Samosas Teigtaschen gefUllt mit.............. 5,90€
wlrzigem Hahnchen-Hackfleisch und Koriander

Paneer‘ Pakora Hausgemachter Rahmkase............. 6,90€
in knusprigem Kichererbsenmehl Teigmantel

Rajasthani Mirchi Pakora..................... 5,90«

Gefullte Jalapenos mit Kartoffeln in knusprigem
Kichererbsenmehl Teigmantel

Murgh Pakoras zarte Hihnchenbrustfilet.............. 7,50¢

Streifen in knusprigem Kichererbsen Mehl Teigmantel

Onion Bhajl Frische Zwiebelringe in knusprigem........ 5,1 O<

Kichererbsenmehl Teigmantel

Spemal Mix Pakora Eine bunte Kombination........ 6,90«

aus frischem Gemidse in knusprigem Kichererbsenmehl Te\gmamte\

Mur‘gh L0|Ip0p Knusprig gebratene....................... 8 50
Hahnchenfligel

Calcutta MirchiBhuta........................ 9,50

Kmuspu ebratene Babymaiskolben nach
Ka kutt( rt mit frischen Chillis, saftigen Tomaten )
und knackigen Zwiebeln, sowie Paprika, in einer sti3-pikanten Sauce

Calcutta Mirchi Murgh ... . . 10,50«
Knusprig gebratene Hihnerbrdstfilets mit frischen Chillis, saﬁ\gem
Tomaten und knackigen Zwiebeln, sowie Paprika, in einer
stuB-pikanten Sauce

Paneer Haryali Kebab ......................... 7,90

Hausgemachter Rahmkéase, mariniert in einer frischen,
griinen Marinade, aus dem Tandoor Abgeschmeckt mit Zitrone
und Koriander

Chole Bathure ... 7,90

Frittiertes Weizenmehlbrot mit Kichererbsencurry

oALATE

GoaSalat.............oco 4,90

Gem. Salat mit Gurken, Tomaten, Paprika,
Mais und Zwiebeln

ChanaSalat..................c.ccoi 5,90¢

Wiirziger Salat mit Kichererbsen, Zwiebeln und Tomaten,
abgeschmeckt mit Chilis und Zitrone

DesiSalat.............o.oooooo 6,90¢

In Scheiben geschnittene Gurken, Tomaten und Zwiebeln
Verfeinert mit frischen Chilis

IndiaHouse Salat................................. 8,90«
Gem. Salat mit Hahnchenbrustfilet
KaseSalat...............ccocoooooi 8,90«

Gem. Salat mit hausgemachten Rahmkéase

VEGETARISCH

Shahi Sabzi Handi Eine bunte Kombination..... 11 ,50€

aus frischem Saison-Gemdise, in einer wirzigen Sauce

Palak Paneer .................. e, 12,50«
Hausgemachter Rahmkése in cremigem Spinat
Daal Mahni ... 12,50

Ein Gericht mit drei Linsensorten in einer cremigen Butter Sauce

Malai Kofte gebr. Kartoffel-Koftas mit Rosinen .. 1 3 50
und CashewnUsse, serviert in einem cremigem Nuss- Curry

Paneer Jalfrezi ... 12,50

Ein pikantes Curry aus hausgemachtem Rahmkase,
Paprika, Zwiebeln und Knoblauch

Navrattan Korma Frisches Saison Gemiise....... 12,50¢
und Friichte, in einem exotischen Nuss-Curry

Muttur Paneer‘ Cremig hausgemachter.............. 1 2 50¢
Rahmkase mit frischen Erbsen in einer Butter-Curry-Sauce
Paneer Butter Masala Hausgemachter ... 13,50

Rahmkase in einer cremigen Tomaten-Butter-Sauce

VEGAN

DaalTadka.................... e, 11,50
Gelbe Linsen zubereitet im Haus eigenem Rezept

Chole Amritsar'i Gebratene Kichererbsen in ........ . 11,90«
einer nordindischen Sauce aus einer speziellen Gewtrzmischung
Punjabi Baingan.......................... 11,50e
Get )ratcnc Auberginen mit Tomaten

Bomba Aloo ce r\\lte Kartoffeln mit..........c......... 11 ,90€
frischen Zvv\ebeln und Tomaten in einer pikanten Sauce

Aloo Muttur ... ... 11,90«

Wirziges Curry mit Kartoffeln und frischen Erbsen

Bhindi Masala Frische Okraschoten, gebraten, ...... 11 ,50€
mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

CRIGREN CURRYS

Murgh CUPPY .o 13,90

Hahnc nbrustﬁ\et in rotem Punjabi-Curry

Butter Chicken ... 14,50

Saftiges Hahnchenbrustfilet mit aromatischen Gewdrzen
und Tomaten in einer cremigen Nuss-Sauce

Mur‘gh S880 .. 14,90

Hahnchenbrustfilet in einem cremigen Spinat-Curry

Mur‘gh Vindaloo ... 13,90

Hahnchenbrustfilet mit Kartoffeln, Zwiebeln
und Tomaten in einer scharf-wiirzigen Sauce

Murgh Jalfrezi ... 13,90«

Wiirziges Hahnchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch in einer wiirzigen Sauce

Murgh Mu%hlal Korma ... 14,90

Gegml\tes Hahnchenrbustfilet in einer mild cremigen Sauce aus
Nissen und einer hausgemachten GewUrzmischung

Mango Chicken  Zartes Hihnchenbrustfilet....... 1 4,50€
mit fruchtigen Mangos in einem exotischen Cashew-Mango-Curry

Mur%hmxdrabadi .................................... 15,90

Zartes enbrustfilet mit Cashewnlssen
und Pistazien in einer cremig milden Sauce

Murgh Tangdi Masala...................... 13,90e
Saftig gegrillte Hahnchenbrustkeule in einem wiirzig rotem Curry
Murgh Panjabi Masala...................... 14,50e

Knusprig gebratenes Hahnchenbrustfilet mit fr. Knoblauch,
Ingwer und Zwiebeln in einem pikanten Tomaten-Curry

Murgh TikkaMasala...................... 14,90¢

Gegrillte Hdhnchenbrustfilet in einem pikanten Tomaten-Curry

Murgh Madras............ccoooooi 14,90

Hahnchenbrustfilet in einer wiirzigen Tomaten-Kokoss-Curry-Sauce
mit Erbsen und Kartoffeln, verfeinert mit Kokossraspeln

DESSERTS

GulabdJdamun ... 5,90«

Hausgemachte Milchkuchen-Béllchen, eingetaucht in Sirup,
serviert mit Vanille-Eis

Mango Kulfi ... 5,90
Indisches Mango-Eis mit Pistazien, serviert mit Vanille-Eis
Khir 5,90«

Indisches Milchreis, verfeinert mit Mandeln und Rosinen

LAMB CURRYS

Lamm Curry............oioio 15,90¢

Zartes Lammfleisch in einer hausgemachten Sauce aus frischen
Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und herzhaften Gewdirzen

Bhuna Gosht...................coocooii 16,90

Zartes Lammfleisch gebraten mit frisch gehackten Chilis
und Tomaten in einem sehr wirzigen Curry

Lamm Shahi Korma ... 16,90

Zartes Lammfleisch in einem cremigen Nuss-Curry
und hauseigener Gewdirzmischung

Palak Gosht Lammfleisch in cremigem Spinat...... 1 5,90€
RoghandJdosh............................ 15,90

Zartes Lammfleisch mit frischen Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch und Ingwer in einer Curry Sauce nach Dehli Art

Lamm Vindaloo ... 15,90

Zartes Lammfleisch mit Kartoffeln, Zwiebeln
und Tomaten in einer pikant wiirzigen Sauce

Mango Lamm Zartes Lammfleisch.................... 16,90¢
mit frischen Mangos in einer cremig-fruchtigen Mango Sauce
Lamb LahoriKadai........................ 16,90«

Zartes Lammfleisch mit frischer Paprika und Chilis in
einem feurig scharfem Curry

Tawalamb ... 15,90

Zartes Lammfleisch mariniert in einer cremigen
Joghurt Sauce

Lamm Madras ... 15,90

Zartes Lammfleisch in einer wirzigen Tomaten-Kokoss-Curry-
Sauce mit Erbsen und Kartoffeln, verfeinert mit Kokossraspeln

ENTEN CURRYS

Ente Cur‘ry Entenbrustfilet in hauseigenem Curry.. 1 9 90
mit frischem Ingwer und Knoblauch

Ente Mango Entenbrustfilet mit Mangos ............ 20,90«
in einem exotischen Cashew-Mango-Curry

Ente Jalfrezi Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln,.. 21,90e
Ingwer und Knoblauch in einer wiirzigen Sauce

Ente Vindaloo Entenbrustfilet mit Kartoffeln, ... 21 ,90€
Zwiebeln und Tomaten in einer scharf-wirzigen-Sauce

Ente Saag Entenbrustfilet in einem cremigen........ 20,90«
Spinat-Curry

Ente Madras Ecntenbrustfilet in einer wdrzigen.... 21 ,90€
Tomaten-Kokoss-Curry-Sauce mit Erbsen und Kartoffeln




